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50 x 90 x 158 cm
19.7” x 35.5” x 62.2”

70 Kg
155 lb

ATLAS-MA
Dosatrice semi-automatica per metodo classico

Macchina semi-automatica in acciaio inox

Dispositivo per la degorgiatura

Serbatoio per il liqueur equipaggiato con ingresso aria compressa (CO2 o Azoto) e manometro
per il controllo della pressione

Dispositivo per l’alloggiamento della bottiglia e il suo inserimento sulla valvola di controllo del flusso di liqueur

Valvola di scambio a tre vie con comando automatico, equipaggiata con dispositivo per la regolazione
della dose di liqueur da immettere nelle bottiglie

Alloggiamento della bottiglia / serbatoio del vino occorrente per la livellatura

Valvola dotata di comando manuale a leva per il controllo della livellatura
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Semi-automatic doser for classic method
Semi-automatic machine in stainless steel

Device for the operation of disgorging

Tank for the liqueur equipped with compressed air inlet (CO2 or Nitrogen) and manometer for pressure control

 Device for bottle placement to control the flow of inbound liqueur: this device is designed to accommodate
both bottle formats workable

Three-way valve, with automatic control, equipped with the device for adjusting the dose of liqueur into the bottles

Placement of bottle / tank of wine for the operation of levelling

Valve with manual lever for controlling the phase of levelling
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Doser semi-automatique pour methode classique
Semi-automatique machine en acier inox

Dispositif pour le dégorgement

Cuve pour la liqueur équipée avec entrée air comprimé (CO2 ou Azote) et manomètre pour le contrôle
de la valeur de la pression

Dispositif pour le logement de la bouteille et son insertion sur la vanne de contrôle du fluxe de la liqueur

Vanne d’échange à trois voies avec commande automatique, équipée avec dispositif pour le réglage de la dose di liqueur

Logement de la bouteille / cuve du vin nécessaire poue lee nivelage

Vanne équipée de commande manuelle à levier pour le contrôle de nivelage
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120
bottiglie / ora
bottles / hour
bouteilles / heure

bottiglie da 0,375 a 1,5 l
bottles from 0.375 to 1.5 l
bouteilles de 0,375 à 1,5 l

adatta metodo classico
suitable for sparkling wines
appropriée pour le champagne


