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PASTEURIZATOR CU PLACI

Procesul de pasterizare duce la o stabilitate lungd

a produsului si la o duratd lungd de valabilitate.
Unitatea de pasteurizare cu pl&ci pasteurizeazd usor
produsul f&rd a-i afecta culoarea, gustul sau aroma.

Pentru rezultate optime, timpul si temperatura de
pasteurizare trebuie ajustate individual In functie
de produsul specific. Denumirea datd pentru a
cuantifica cantitatea de pasteurizare este Unitatea
de Pasteurizare (UP).

SIEMENS

UNITATEA DE RACIRE POLAR

Ideal pentru refrigerarea musturilor, sucurilor si vinului,
p&nd la punctul de inghet. R&citoarele POLAR se
caracterizeazd nu doar

printr-o eficientd ridicatd, ci si printr-o linie modernd
si cele mai bune componente. Masinile noastre sunt
proiectate s& se adapteze nevoilor specifice ale
fliecdrui client.
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O UP este definitd ca 1 minut de incdlzire la 60 °C.

O anumitd valoare UP poate fi obtinutd fie printr-o
temperaturd ridicatd aplicatd pentru o perioadd
scurtd de timp, fie printr-o temperaturd mai scdzutd
aplicatd pentru o perioadd mai lungd de timp.

Bazatd pe un control UP extrem de precis, debitmetre
fiabile si senzori de temperaturd. Unitatea de
pasteurizare cu pldci realizeazd o calitate constantd
a pasteurizdrii chiar si pentru un debit variabil de
produs

CARACTERISTICI:
Unitate de evaporare cu expansiune directd;

- Arbore de mestecare In interiorul unitdtii de
evaporare;

- Unitate de condensare a aerului;
- Unitate compresor, ermeticd sau semi-ermeticd;

- Unitdti de control si reglare slave;




